
SAMEDI

SCÈNE CULINAIRE

VENDREDI DIMANCHE

11 h 45
Faire un bon cocktail  
en toute simplicité
Chantal Loisel
Fanspirit Québec

12 h 30
La production d’une  
huile d’olive de qualité  
et ses bienfaits
Catherine Veilleux
Olives et gourmandises

14 h 00
Les secrets de la crème au 
beurre et du coulis !
Amélie Lavoie
Cake-toi

14 h 45
Préparation de boisson 
rafraichissante aux fruits 
naturels
Oussena Nzie
La cuisine d’Aimée

16 h 15
Découvrez notre salade 
couscous de manioc !
Amelan Boubacar
Officiel Yummi Inc.

17 h 00
Préparation infusion de 
fleurs hibiscus
Bénédicte Tueam
Les jus Naturels Ben’s

11 h 45
Préparation infusion  
de fleurs hibiscus
Bénédicte Tueam
Les jus Naturels Ben’s

12 h 30
Découvrez notre Salade 
Couscous de Manioc !
Amelan Boubacar
Officiel Yummi Inc.

13 h 15
Cocktail pratique avec Tia 
Maria et Disaronno
Daniel Boulianne
Vins Philippe Dandurand ltd

14 h 00
Techniques pour  
bien lisser un gâteau !
Amélie Lavoie
Cake-toi

14 h 45
Faire un bon cocktail  
en toute simplicité
Chantal Loisel
Fanspirit Québec

15 h 30
La production d’une  
huile d’olive de qualité  
et ses bienfaits
Catherine Veilleux
Olives et gourmandises

11 h 45
Le secret des images 
comestibles !
Amélie Lavoie
Cake-toi

12 h 30
Faire un bon cocktail  
en toute simplicité
Chantal Loisel
Fanspirit Québec

13 h 15
La production d’une  
huile d’olive de qualité  
et ses bienfaits
Catherine Veilleux
Olives et gourmandises

14 h 00
Préparation infusion  
de fleurs hibiscus
Bénédicte Tueam
Les jus Naturels Ben’s

14 h 45
Cocktail pratique avec  
Tia Maria et Disaronno
Daniel Boulianne
Vins Philippe Dandurand ltd


